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Madrid, 14 de septiembre de 2026

La concejala delegada de Turismo, Almudena Maillo, ha presentado hoy este
festival gastronomico que se celebrara del 17 al 27 de septiembre

Madrid se convierte en una gran ruta
gastrondmica urbana con la 11? edicion de Hotel
Tapa Tour

e Una treintena de hoteles de cuatro y cinco estrellas participan en esta iniciativa que
permite conocer su oferta gastronédmica con la degustacion de tapas de autor maridadas

e Hotel Tapa Tour incluye visitas guiadas exclusivas a cuatro establecimientos

e EI 32 % de los viajeros senala la gastronomia como uno de los principales motivos para
visitar Madrid y le otorga una valoracion media de 9,1 puntos sobre 10

e Hotel Tapa Tour lanzara, a partir de enero de 2027, una ruta permanente para disfrutar de
esta experiencia durante todo el ailo

La concejala delegada de Turismo, Almudena Maillo, ha presentado hoy la 112
edicion de Hotel Tapa Tour, el festival que abre la gastronomia de los hoteles a la
ciudad y convierte a Madrid en una gran ruta gastrondémica urbana. El
Ayuntamiento de Madrid colabora en esta cita anual que regresara a la ciudad del
17 al 27 de septiembre con la participacién de 29 establecimientos de cuatro y
cinco estrellas.

Hotel Tapa Tour acerca a visitantes y madrileios a los hoteles de la capital a través
de uno de sus grandes atractivos, la gastronomia, mediante una de sus costumbres
culinarias mas arraigadas: el tapeo. Para la concejala delegada de Turismo, “esta
ruta demuestra que Madrid es una ciudad con propuestas para vivirla los 365 dias
del ano”. En relacion con el tapeo, Maillo ha destacado que “representa el estilo de
vida madrileio” y con esta ruta “los madrilefos y visitantes van a tener la
oportunidad de descubrir la gastronomia de los hoteles de Madrid”.

Segun la Ultima encuesta de percepcion del Area Delegada de Turismo, el 32 % de
los viajeros internacionales elige Madrid atraido por su oferta gastronémica, a la
gue otorga una valoracion media de 9,1 puntos sobre 10.

Tapas de autor y experiencias exclusivas

Los establecimientos hoteleros ofreceran varias propuestas de autor en formato
tapa y maridadas, que pueden incluir una tapa nacional inspirada en la cocina
espanola, una fusion de inspiracién internacional, una croqueta de autor y/o una
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tapa dulce. Las propuestas de las dos categorias principales (tapa nacional y fusion)
competirdn por representar a Madrid en el Premio Tapa Alimentos de Espana.

Esta experiencia puede disfrutarse de forma libre y sin reserva previa o siguiendo
alguna de las nueve rutas oficiales sugeridas por la organizacion. Los hoteles y
recorridos propuestos son: Palacio de los Duques Gran Melia, VP Plaza Espana
Design y RIU Plaza Espana (Ruta 1); The Madrid EDITION, UMusic Hotel Madrid y
CoolRooms Palacio de Atocha (Ruta 2); Casa de las Artes Melia Collection, NH
Madrid Nacional y Hard Rock Hotel Madrid (Ruta 3); The Palace, a Luxury
Collection Hotel, Mandarin Oriental Ritz y Mercer Madrid (Ruta 4); Gran Hotel
Inglés, Four Seasons Hotel Madrid y JW Marriott Hotel Madrid (Ruta 5); The
Principal Madrid, Némade Temple Madrid y Brach Madrid (Ruta 6); Hyatt Centric
Gran Via Madrid, Hotel Montera Madrid, Curio Collection by Hilton y Urso Hotel &
Spa (Ruta 7); Hospes Puerta de Alcala, BLESS Hotel Madrid y VP Madroiio (Ruta 8);
e InterContinental Madrid, Hyatt Regency Hesperia Madrid y VP SOGNIO
Metropolitano (Ruta 9).

El festival también organiza recorridos guiados con reserva previa por cuatro
hoteles: Rosewood Villa Magna, Barcelé Torre de Madrid, JW Marriott Hotel
Madrid y Urso Hotel & Spa. En estas visitas, los participantes podran conocer la
gastronomia, arquitectura, disefio e historia de estos establecimientos hoteleros.

Ruta permanente en 2027

La clausura de esta edicién de Hotel Tapa Tour tendra lugar el préximo 28 de
septiembre en el Gran Hotel Inglés, con un encuentro en el que se anunciaran los
tres hoteles que representaran a Madrid en la gran final del Premio Tapa Alimentos
de Espaina, que se celebrara durante el Salon Gourmets 2027. Ademas, el acto
acogera la entrega de los galardones locales a Mejor Croqueta de Autor y Mejor
Tapa Dulce, premios elegidos por votacion popular y que reconocen el talento y la
creatividad de la gastronomia madrilena.

Tras esta 112 edicion, el festival Hotel Tapa Tour iniciard una nueva etapa y lanzara,
a partir de enero de 2027, una ruta permanente para poder seguir disfrutando de
las tapas de los hoteles durante todo el ano. /

Toda la informacion y la guia 2026 estan disponibles en la web oficial.
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https://hoteltapatour.com/

