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Madrid, 9 de septiembre de 2021

La capital acogera del 16 al 26 de septiembre la sexta edicion de Hotel Tapa
Tour, el festival de alta cocina informal

Madrid reivindica sus hoteles como punto de
encuentro gastronémico

e El Ayuntamiento colabora con este encuentro que incrementa las alternativas turisticas
de la capital y su posicionamiento como gran destino gastronémico nacional e
internacional

e Una veintena de hoteles de cuatro y cinco estrellas tendran a la tapa como embajadora
durante diez dias, permitiendo degustar dos elaboraciones diferentes en cada
establecimiento

e En el marco de este encuentro, Madrid sera sede de la final de la Il edicion del Concurso
Nacional ‘Tapa Alimentos de Espaiia’ el proximo 27 de septiembre

Este mes, una de las tradiciones gastrondmicas mas madrilefias, el tapeo, se
combina con entornos exclusivos como son los hoteles de cuatro y cinco estrellas
de la capital. La ciudad de Madrid acoge del 16 al 26 de septiembre la sexta
edicién de Hotel Tapa Tour, el festival de alta cocina informal que pone en valor la
exquisita gastronomia de los establecimientos hoteleros y los reivindica como un
espacio de referencia donde no solo los visitantes que llegan a la capital, sino
también sus ciudadanos pueden disfrutar de una excelente oferta de restauracién.

El acto de presentacion de esta nueva convocatoria ha contado con la
participacion de la delegada de Cultura, Turismo y Deporte, Andrea Levy, la
concejala delegada de Turismo, AlImudena Maillo, y la fundadora de Hotel Tapa
Tour, Nona Rubio, que han estado acompafadas por la subdirectora general de
Promocion de los Alimentos de Espaia (MAPA), Purificacién Gonzalez Camacho; el
director general del Consejo Regulador de la D.O. Ribera del Duero, Miguel Sanz;
la vicepresidenta ejecutiva de la Asociacion Empresarial Hotelera de Madrid
(AEHM), Mar de Miguel, asi como de algunos de los cocineros participantes en
este encuentro gastronomico y cultural.
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Andrea Levy, ha destacado el papel fundamental que tiene la gastronomia en
Madrid, con una variedad y oferta muy amplia para todos los gustos. En este
sentido, los hoteles de la ciudad se han convertido en puntos de referencia de
cocina nacional e internacional y ha subrayado el apoyo del Ayuntamiento a
iniciativas como Hotel Mapa Tour, que tiene como objetivo atraer el interés de
madrilefios y visitantes a estos establecimientos para disfrutar de las distintas
experiencias gastrondmicas que ofrecen.

Por su parte, Almudena Maillo, ha asegurado que uno de los grandes reclamos del
destino Madrid es su gastronomia, con mas de 3.000 espacios donde degustar una
interminable variedad culinaria, razén por la que no es casual que mas de la mitad
de los espafioles opinen que la gastronomia es uno de los principales reclamos a la
hora de visitar la ciudad. Maillo ha destacado que iniciativas como Hotel Tapa
Tour, que se suma a una larga lista de eventos celebrados a lo largo del afio
organizados o promocionados por el Ayuntamiento, contribuyen a posicionar a la
ciudad como gran destino enogastronémico.

El Area Delegada de Turismo respalda esta cita, que se celebrara durante diez dias
en 20 hoteles de cuatro y cinco estrellas de la capital, con la tapa como
protagonista. El evento, ademas de enriquecer las alternativas turisticas y de ocio
de la capital, contribuye al posicionamiento de Madrid como un destino de
turismo gastrondémico de referencia a nivel nacional e internacional, en linea con el
nuevo Plan Estratégico de Turismo de la capital.

Ademas de Hotel Tapa Tour, Turismo promueve otras citas que fusionan la
gastronomia y la cultura como Madrid Fusion o el Gastrofestival, que este afo ha
celebrado su edicion numero 12. En paralelo, trabaja con organismos
especializados como la Academia Madrilefia de Gastronomia.

Tour enogastronémico por los hoteles madrilefos

Hotel Tapa Tour acerca la alta cocina de los hoteles de lujo de Madrid al visitante y
al publico local. Desde el afio pasado, el festival esta ligado al Concurso Nacional
‘Tapa Alimentos de Espafa’, en el que participan chefs de hoteles y paradores de
todo el pais. La final nacional de la Il edicion de este certamen tendra lugar en
Madrid el préximo 27 de septiembre, en el marco de Hotel Tapa Tour 2021.
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En cada uno de los hoteles participantes se podran degustar dos tapas diferentes:
la propuesta creada para el Il Concurso Nacional ‘Tapa Alimentos de Espafa’
maridada con vino de la D.O. Ribera del Duero (8 euros) y una croqueta de autor
acompafada de una bebida (6 euros). Para el disfrute de esta iniciativa se puede
participar de forma libre o siguiendo alguna de las rutas oficiales de la guia del
evento que estara disponible a partir del 13 de septiembre en los hoteles que
forman parte de Hotel Tapa Tour 2021.

Las ocho rutas sugeridas son:

e Plaza de Espaia: Barcel6 Torre de Madrid y VP Plaza Espafia Design.

e Los Austrias-Gran Via: Palacio de los Duques Gran Melia, donde también
se podran degustar las tapas creadas por el Hotel Fénix Gran Melia que
permanece cerrado por obras, y Hyatt Centric Gran Via Madrid.

e Las Letras-Las Cortes: The Westin Palace Madrid, Gran Hotel Inglés y
CoolRooms Palacio de Atocha.

e Atocha: Hard Rock Hotel Madrid, NH Madrid Nacional y Only You Atocha.

e Puerta de Alcala: Hospes Puerta de Alcala, Wellington Hotel & Spay H10
Puerta de Alcala.

e Salamanca-Chamberi: Relais & Chateaux Hotel Orfila y Urso Hotel & Spa.

e Castellana: Barcel6 Emperatriz y Relais & Chateaux Heritage Madrid.

e Chamartin. Hotel Puerta América y NH Collection Eurobuilding Madrid.

Una de las grandes novedades del festival sera los Gourmeetings, experiencias
inmersivas en las que el comensal compartird mesa con otros gourmeeters,
quienes, como si de un jurado gastrondmico se tratase, recibiran una atencion
personalizada por parte de sus anfitriones. Las experiencias podran adquirirse
online a través de la pagina web de Hotel Tapa Tour y Hotel Treats.

Esta sexta edicion Hotel Tapa Tour brindara también la oportunidad de conocer los
vinos de Ribera del Duero de mano de grandes bodegas de la denominacién de
origen y de acceder a descuentos en la cadena hotelera Melia./
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https://hoteltapatour.com/
https://hoteltapatour.hoteltreats.com/es

